ONTBI|T [EEF

Croissants V' 5.5

SANDWICHES B geserveerd op donker of licht zuurdesembrood

Boerenkaas V 8

tomaat, komkommer en tuinkers

Gerookte Pompoenhummus Y 9

feta, amandel, avocado en rucola

Steak Tartaar 10.5

pikante mayonaise, krokante uitjes,

zacht gekookt eitje en augurk

Gerookte Zalm 12.5

komkommer salade en mierikswortel créme

LUNCHGERECHTEN

Steak Frites 24
160 gram kogelbiefstuk, van Nederlandse bodem,
geserveerd met rode wijn jus en een kleine caesar salade

Haarlem Burger 19
140 gram Hollands natuurvlees met zacht gestoofde ui in ons
eigen Zocher Blond bier op een brioche bun geserveerd met friet
ook vegetarisch verkrijghaar met Beyond Meat \

Fish and Chips 21

komkommer salade, ravigottesaus en friet uit Haarlem

Cracked Pepper Pasta \ 19.5

paprika, amandel, gerookte paddenstoel en rucola

DESSERTS

Kazen van Holland 12.5
afgerijpt door onze ambassadeur ‘De KaasKampanje
van Haarlem’, 4 soorten kaas met kletzenbrood en stroop

Chocoladetaartje 9.5

vanille-ijs, amandelkoekjes en dragon room

BAR & KITCHEN,

ZOCHER

MENU

Boerenyoghurt V'

twee stuks met boter en jam vers fruit en muesli

5.5 Eggceptional
keuze uit uitsmijter of omelet
+ham en kaas
+zalm en avocado
+ paprika en tomaat V

Tosti van de Bastard BBQ 8

ham, kaas en tomatensalsa

Pittige Maiskip 10.5

paprika, ui, gesmolten kaas en satékruiden

Club Choice 12.5
gebakken ei, tomaat, mosterdmayonaise en

knapperige sla

+ gerookte zalm

+ pittige kip

+ feta en avocado \'a

Caesar Salade M:10.5 | L: 15.5
ansjovis, zacht gekookt eitje, croutons en parmezaan
+ gerookte zalm

+
+ pittige maiskip S
Zocher’s Garden V' M:2 | L:17
groenten van het seizoen met chef’s dressing
Huisgemaakte Tomatensoep \'a 9
ras-el-hanout kruiden en gepofte paprika

Soep van het Moment 9
vergezeld met passend garnituur

Voor erbij: Zuurdesembol 4.5
met gerookte tomatenboter en kruiden yoghurt

Lemon Cheesecake 8.5
frambozen-ijs en roze peper kletskopjes

Créme Briilée 8

vanille créme met een gekaramelliseerd suikerlaagje



VOORGERECHTEN

Steak Tartaar 12.5
pikante mayonaise, krokante uitjes,
zacht gekookt eitje en brioche

Bieten Carpaccio V' 10
feta, amandel, avocado, kiemgroenten
en kastanjechampignons

Zacht Gegaarde Kabeljauw 12.5

gerookte aardappelsalade, venkel en vadouvan mayonaise

Oosters Gemarineerde Zalm 12.5
rijstsalade, komkommer en soja gelei

HOOFDGERECHTEN

Steak Frites 24
160 gram kogelbiefstuk, van Nederlandse bodem,
geserveerd met rode wijn jus en een kleine caesar salade

Haarlem Burger 19
140 gram Hollands natuurvlees met zacht gestoofde ui in ons
eigen Zocher Blond bier op een brioche bun geserveerd met friet
ook vegetarisch verkrijgbaar met Beyond Meat

Polderhoen 23.5
satékruiden, aardappelgratin,
geroosterde bloemkool, piri-piriolie en pinda’s

Friet uit Haarlem V' 5
van Friethoes

+ parmezaan en truffelmayonaise +2
Groenten van het moment V' 5
Groene Salade V' 5

croutons en chef’s dressing

pAR Lid KITCHEN

ZOCHER

In onze keuken werken we met allergenen.
Heb je een voedselallergie? Laat het ons weten!

Zocher’s Garden V M:12 | L:1y

groenten van het seizoen met chef’s dressing

Caesar Salade M:10.5|L: 15.5
ansjovis, zacht gekookt eitje, croutons en parmezaan
+ gerookte zalm

+ pittige maiskip *S
Huisgemaakte Tomatensoep V' 9
ras-el-hanout kruiden en gepofte paprika

Soep van het Moment 9
vergezeld met passend garnituur

Zuurdesembol 4.5
met tomatenboter en kruiden yoghurt

Catch van het Moment 25.5
geserveerd met zijn lievelingsgarnituur

Fish and Chips 21

komkommer salade, ravigottesaus en friet uit Haarlem

Cracked Pepper Pasta V' 19.5

paprika, amandel, gerookte paddenstoel en rucola

Tomatenrisotto V’ 21
aubergine, courgette, parmezaan en gepofte tomaat

Kazen van Holland 12.5
afgerijpt door onze ambassadeur ‘De KaasKampanje
van Haarlem’, 4 soorten kaas met kletzenbrood en stroop

Chocoladetaartje 9.5

vanille-ijs, amandelkoekjes en dragon room

Lemon Cheesecake 8.5
frambozen-ijs en roze peper kletskopjes

Creme Briilée 8
vanille créme met een gekaramelliseerd suikerlaagje



SPECIALS

De gerechten worden in een tussengerecht grootte geserveerd,
zodat je kunt genieten van een verscheidenheid aan smaken.

gepofte biet, appel, witlof, walnoot en blauwader kaas
gepekelde uitjes, gerookte aardappel en karnemelk-lavas schuim
gekonfijte aardappel, gerookte amandel, krokante salie en citroen
rucola, burrata en hazelnoot
polenta, mais, popcorn en saffraan créme
bospeen, pruim, tomaat, komijn en gember
balsamico, vanille-ijs, kruimelkoekjes en lopende room

frambozen gelei, roze peper kletskop, gekonfijte wortel en stemgember

In onze keuken werken we met allergenen.
Heb je een voedselallergie? Laat het ons weten!



